MENU mnm\mm\m |

*"PERUANO $ 11 95

QCewche de la casa con Ieche de tigre

EL MAC N° CHEESE $12,95

Nuestro famosos macarrones con queso

al estlle peruano acompanado de
gratinado y bacon, con topping de: ano. e

Chorizo Tableiio - Popcorn Chicken - Coliflor T FR|TQ $ 9 95 : 22
® LAS COSTILLAS $ 19,95

Baby back ahumadas en lefa de nance,

Pesca deI dia marlnado aI estilo costeno :
con curry, cebollas encurtidas y mayo
bafiadas en BBQ de la casa. Acompafiado aChlate acompanado de chips de pIatano

de yuca frita y coleslaw.

LA CHICKEN QUESADILLA $14,95

Quesadillas de pollo rellenas con papas
francesas mozarella, cheddar, cebolla,
pimenton salsa buffalo y tartara.

LA ENSALADA $ 10,95

Ia casa, queso cheddar Iechuga ro

Pechuga de pollo al grill, lechuga romana, y tomate en pan bnoche

¢ BBQ STEAK SANDWICH‘

Punta de palomula ahumada

1
1
I
cebolla morada, tomate cherry, vinagreta de i :
]
la casa y spread de babaganoush. !

e EL PESCAO FRITO $ 17,95

Sids Gadni i onlon rmgs tomate asado mayo caye\
Pescado entero fileteado, coleslaw de la | :

: ’-mozzarella y bbq de la casa en pan
casa y yuca frita. ‘ ;

e LOS CAMARONES $ 16,95 i CHICKEN SANDWICH $ 13 50
Camarones a la p|ancha' montados en una | : ;“-F”ete de pO“O f”to banado en Sweet ChllF W

cama de yuca con aceite de achiote, baflados | He sweet home plckles coIesIaW mayo
en salsa de leche de coco y curry. =

e EL PULPO $ 17,95

Pulpo a la plancha con papas salteadas,

.cayenne en pan brloche

J'HHHHIHHHHHHH!H!’HHI h

|
mayonesa de cebolla caramelizada y |
ajo confitado. i g
! .‘: v




S EMPANADAS $10.95

4 Empanadas de maiz fritas, rellenas de

guiso de mariscos caribefo, acompanado
de pico de gallo y mayo achiote.

"'?ES $ 11 95

Mejillones al vapor baﬁados en salsa
caribefa de coco y Sriracha sobre una
cama de papas francesas.

LSFA '-AFE'- T

6 croquetas de garbanzo acompanadas
con dips de babaganoush y hummus.

Muslos de pollo frito banados en salsas

BBQ Oriental, Sweet Chili o Buffalo.

'$8.95

Dips de la casa acompanados de pan pita.

Hummus - Babaganoush

HUMM_U_,S. CON CARNEs;n.ss-

Delicioso hummus hecho en casa, coronado
con punta palomilla salteada con chimichurri.
acompanado con pan pita.

« LAS BBQ $9.95
Papas francesas con pollo salteado en salsa BBQ
de la casa y coleslaw.

* LAS CRISPY $10.95

Papas francesas con camarones rebozados
bafadas con-salsa delacasay ranchf._

'SIDES $450

Papas fritas
Yuca frita
Ensalada Verde
Coleslaw
Patacones

Aderezo Extra  $0.75

POSTRE  $7.95!

! Pregunta por nuestro 4
' especial de temporada.

Siﬁ'gluten o opcién sin Qiuten.5 :

Plato vegetarlano o con opcmn
: vegeterlana :

Plato plcante o mgredlente g
plcante 2 e




"Descubre los ingredientes, técnicas y sabores que hay detras de cada bebida.
Somos la magia que se esconde en los detalles, adaptandonos a todos los gustos.

Intesidad:

@00

Intesidad:

000

Intesidad:

Intesidad:

Somos La

CALLE NUEVE

Afrutado, Citrico, Cremoso

$8.50

Seco, Aperol, Sandia y Espuma
de Maracuya.

SENOR TIKI

Sedoso, Afrutado, Aromatico

$11.50

Ron, Orgeat, Maracuya, Bitter
de Naranja.

MEZCALITO

Ahumado, Afrutado, Fresco

$8.50

Mezcal, Piiia, Limon y
Sirope de Jengibre.

EL NIDO

Fuerte, Acido, Terroso

$9.50

Flor de Caiia 12, Maracuya,

Remolacha, Hierbabuena y Aquafaba.

Pulperia."

Lm0 $10.50

Tequila, Mango, Agave, Tabasco
y Aire Salado.

EL BESO FANTASMA §12
Fuerte, Fermentado, Frutal

Ginebra, Martini Dry y Shrub de
Frutos Rojos

Intesidad:

'Y Yo)

Intesidad:

00
LA MARIA
Citrico, Frutal, Fuerte $805°
Pisco, Tomate de Arbol,

flasidan: Frambuesas.

'Y Yo)

iCOCTELES PREPARADOS AL MOMENTO
CON JUGOS 100% NATURALES!
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PULPE MULE

Fresco, Picante, Citrico

Vodka, Pulpe Ginger Beer,
Zumo de limén.

Intesidad:

000

»

TOMMY S MARGARITA

Citrico, Fresco, Dulce

Tequila, Miel de agave, Limén. L e |

Intesidad:

L 1 J@)

FRENCH 76

Refrescante, Citrico, Fuerte

Gin, Limoén, Prosecco,

A Cereza.
Intesidad:
000
ESPRESSO MARTINI

Fuerte, Cremoso, Aromatico

Vodka, Licor de Café, Espresso.

Intesidad:

'Y Yo
CARAIJILLO

Cremoso, Dulce, Tostado

Licor 43, Espresso.

Intesidad:

000

NEGRONI

Fuerte, Amargo, Herbal

Ginebra, Campari, Vermut

Itesid:

000
WHISKY SOUR

Cremoso, Dulce, Acido

Whisky, Aquafaba, Limén,

Intesidad:

050 Amargo de Angostura.
LYCHEE MARTINI

Fresco, Citrico, Afrutado

Vodka, Licor de Lychee, Syrup
de Lychee, Limén.

Intesidad:

@00
OLD FASHIONED

Fuerte, Especiado, Aromético

Whisky, Pulpe Bitter de
Naranja y Cacao.

e |
Intesidad:

000
LONG ISLAND

Fresco, Citrico, Fuerte

Gin, Vodka, Ron, Tequila,

Licor de Naranja, Cocacola. =
Intesidad:

'Y Yo

iPIDENOS TU CLASICO FAVORITO!
TAMBIEN LO PREPARAMOS




ARTESANALES
BOTELLAS

COPA BOTELLA
BLANCO
-Otazu $8 $ 34
Navarra - Chardonay
-Chateauste. Michelle $ 7 $ 32
USA - Sau. Blanc
TINTO
-Emilio Moro $8 $ 31
Espafa - Tempranillo
-Gran Tarapaca $7 $ 28
Chile - Cabernet Sau.
iE (s
I, !
Copa 100z Pinta 160z
$3,99 $6,15
- DICTADOR:

IPA / ABV 5,9% / LA FABRICA

“PILS:

LAGER / ABV 5,0% / LA RANA DORADA

- Guachiman Hoppy Pale Ale/ABV 5.1%
- Riverdown Ale/ABV 5%

- Fula Blonde Ale/ ABV 4.7%
-Chivo Perro IPA/ABV 61%

- Maracuya Wheat Ale /ABV 4,9%

CERVEZAS

Nacionales: $2,99
Stella Artois: $ 5,25 |
Modelo/Corona: $4 '

HAPPY
HOUR

COCTELES
SELECCIONADOS A $5

*LUN-MIE:

TODO EL DIA

* JUE-DOM:
HASTA LAS 7:00PM.

LT i
LAS SANGRIAS

COPA

JARRA

-Tropical: $ 7 $25
Vino Blanco, Apricot Brandy,

Jugo de Pina.

-Tinta: $7 $25
Vino Tinto, Apricot Brandy,

Jugo de Naranja.

-Maracuya: $ 8 $28

Vino Blanco, Apricto Brandy,
Jugo de Maracuya.

Sodas: $2,5
Panama Blue: ;?m.‘l': $5,5
Jugos Naturales: $3,5
Agua Gasificada: 3;1",“ $6
Red Bull: $4,5

- Té: $3

- Café: $2.5-$3.85

Espresso, Espresso Doble,
Macchiato, Capuccino, Latte,
Mocca.




